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Cada detalle importa cuando se trata
de su empresa. En Love Gastronomic

Group llevamos el sabor, la
presentación y el cuidado al más alto

nivel, 

Nuestro servicio de catering
empresarial combina sabor,
presentación y puntualidad,

ofreciendo desde coffee breaks
ejecutivos hasta mesas de postres y

canapés fríos salados, diseñados para
realzar la imagen de su empresa y
crear experiencias culinarias que

convierten sus eventos corporativos
en momentos únicos.

NosotrosNosotrosSOBRESOBRE



COFFEECOFFEEBreakBreak
🥐 Opciones saladas

Tablas de fiambres y embutidos 
Mini croissants rellenos (jamón & queso, pollo,
capressa)
Mini sandwichitos rellenos (de jamon y queso,
pasta de pollo, queso crema y puerro, capressa)
Mini wraps (de 3 quesos y jamon, pollo y queso)
Bocaditos capresse
Mini bagels rellenos (salmon ahumado
philadelphia, pastrami y crema de pimientos)
Mini Quiche Lorraine 
Mini Quiche de espinaca y quesos
Mini Quiche de champiñones y cebolla
caramelizada 

🍰 Opciones dulces
Mini muffins de maíz y/o cupcakes decorados
Galletas de azúcar o de avena
Brownies y/o  blondies
Cuadritos de limón y/o cuadritos de coco. 
Mini cheesecakes 



Estas opciones pueden elaborarse en: cajitas
personalizadas, bandejas o mesas elaboradas (en este
último, el servicio de montaje tiene costo adicional). 

Con nosotros tu imaginación es el limite. Escoge las
variedades saladas, dulces, saludables y las bebidas
que desees. 

Con la cantidad de personas y tu selección cotizamos.

Pedidos mínimo 7 días antes de la fecha de entrega.

La orden se confirma con el comprobante de pago.   

🍎 Let’s go healthy
Shots de hummus con apio o baby carrots /
casabe 
Shots de ensaladilla griega 
Shots de orzo estilo capresse
Brochetas de frutas frescas
Parfait de granola y frutos secos 
Parfait de granola frutas frescas
Mini wraps integrales con de jamón y queso
Jugos naturales con edulcorantes

☕ Bebidas
Café premium (regular y descafeinado)
Chocolate caliente (con o sin topping)
Aguas saborizadas y jugos naturales



MESAS MESAS SaladasSaladas
Tablas de fiambres y embutidos 
Mini croissants rellenos de jamón y queso
Mini croissants rellenos de pollo 
Mini croissants rellenos de capresse
Mini sandwichitos de jamon y queso
Mini sandwichitos de pollo 
Mini sandwichitos capresse 
Mini sandwichitos de queso crema y puerro 
Mini sandwichitos de crema de chorizo 
Mini wraps de 3 quesos y jamón 
Mini wraps de pollo y queso cheddar 
Pinchitos capresse 
Mini bagels rellenos de salmon ahumado y
philadelphia 
Mini bagels rellenos de pastrami y crema de
pimientos 
Mini Quiche Lorraine 
Mini Quiche de espinaca y quesos
Mini Quiche de champiñones y cebolla
caramelizada 
Shots de hummus con apio o baby carrots /
casabe 
Shots de ensaladilla griega 
Shots de orzo estilo capresse



MESAS DE MESAS DE 

Suspiritos
Shots de delicia de limón
Shots de delicia de chinola
Shots de tres leches
Shots de mousse de chocolate blanco
Shots de mousse de chocolate negro
Shots de mousse de frutos del bosque
Shots de cheesecake
Mini cheesecakes
Cuadritos de limón
Cuadritos de coco 
Mini flan 
Mini crinkle cookies de limón
Mini crinckle cookies de red velvet
Mini crinckle cookies de chocolate
Cuadritos de vainilla y dulce de leche
Mini alfajores de dulce de leche
Mini brownies 
Mini blondies 
Mini brownies de salted caramel 
Oreos recubiertas 
Cake truffles 

PostresPostres
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MASASMASAS

RELLENOSRELLENOS

Vainilla
Chocolate

Marmol Cake
Black and white

Red Velvet 

OTROS
Chocolate blanco
Chocolate negro

Mouse de chocolate
Mouse de chinola

 CREMAS
Pastelera de vainilla

Pastelera de chocolate
Almendras 

Pistacho
Salted caramel

Limón
Nutella

Dulce de leche

MERMELADAS
Fresa
Piña

Guayaba
Ciruela

Limón 
Naranja 

Almendras 
Zanahoria 

Rainbow cake 

A ELEGIR:A ELEGIR:



INFORMACIONESINFORMACIONESGeneralesGenerales
Cotizamos en función de tus necesidades,
con nosotros tu imaginación es el limite.

 
Puedes combinar opciones como gustes,

nosotros lo hacemos posible para ti.

Una vez realizada tu selección, procedemos
a cotizar. 

Es importante que confirme la orden
mínimo 7 días antes previo a la fecha de

entrega. 

La orden queda confirmada con el
comprobante de pago.

El servicio de envío tiene costo adicional. 


